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NEGYEDIK [PARI FORRADALOM, IPAR 4.0:

hot topics™: okos konyhak, felho, autonom robotok, foodtechs,
Human Food Interaction (HFI), additiv termelés, virtualis valdsag, stb.
elonyok es kihivasok: hatekonysagnoveles, versenyelony, megfelelo

HR, adat- és élelmiszerbiztonsag, stb.

MODSZER:

forraselemzes, -osszehasonlitas

HASZNOSULAS:

interdiszciplinalis megkozelites adta uj szempontok,

oktatasi segédanyag

KLASSZIFIKACIO:

szallitasahoz

Mi (minden lehet) a food design? Mely tarsadalmi és gazdasagi
relevanciaval biro attitudok jellemzik a food designt?

Kategorizalas kiallitasi szekciok szerint (FOOD: Bigger than the Plate c. kiallitas)
composting, farming, trading, cooking, eating

Klasszifikacio Francesca Zampollo PhD food design teoretikus utan:

» Food Product Design: élelmiszeripari tomegtermelés

» Design with Food: itt és most elfogyasztando etel, nincs szallitas

» Design for Food: eszkozok az étel elkészitéséhez, talalasahoz, tarolasahoz,

» Food Space Design: étel elkészitésére es elfogyasztasara szolgalo terek
» Eating Design: pop-up etkezesi helyzetek
» Food Service Design: amit hasznalunk, de nem birtoklunk

ELMENYORIENTACIO:

Az étel elsodleges funkcidja (taplalas) mellett tovahbi
fontos funkcioja az elmenyszerzes. Szociologusok es
kozgazdaszok tobb mint harminc éve foglalkoznak az
elmeény tarsadalmi eés gazdasagi jelentoségenek fel-
terképezesevel, mert az élmény motivacios, fogyasz-
tasra osztonzo erdvel bir (vo. Gerhardt Schultze él-
menytarsadalom elmelete és Joseph B. Pine es James
H. Gilmore élménygazdasag elmélete).

PROJEKTEK

HIVOSZAVAK

PROJEKTNEVEK

KRITIKAI JELLEG:

Fione Raby és Anthony Dunne utan a design elsosor-
ban nem arra torekszik, hogy kereskedelmi célokat
szolgaljon ki, vagy fizikai szuksegleteket elégitsen
ki, inkabb kritikai perspektivat kivan kirajzolni, amely
szocialis, kulturalis vagy etikal kérdesekben elgon-
dolkodtat, parbeszedre hiv és nyilvanos vitat serkent,
ezaltal javaslatokat tesz prekoncepciok és jovobeli
szcenariok megvaltoztatasara, tovabba egyfajta in-
tellektualis élvezetet kinal.

Design Design for
with Food Food

FENNTARTHATOSAG:

Kezenfekvonek tunik napjaink okologiai problémaira
vonatkozo hiradasokat ismerve olyan osszefuggesben
vizsgalni a food design munkakat, mint példaul ener-
glagazdalkodas, klimavaltozas, hulladekgazdalkodas,
meltanyos kereskedelem, okologiai labnyom. Mivel
az etkezest leginkabb kulturalis beagyazottsagok ha-
tarozzak meg, a fenntarthatosagnak is kulturalis be-
agyazottsagga kell valnia. Attitudformalasra van te-
hat szukség az olyan kerdesekben, mint példaul, hogy
ill0-e maradekot felszolgalni.
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Molnar Melinda: Asztal / Tarsasag

You Better Eat to Survive!

VR, HFI
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